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Couteau à mastiquer hollandais/anglais

Couteau à mastiquer zélandais

Couteau à enduire, modèle allemand

Couteau à enduire, modèle anglais

Lame droite, en pointe.
• Lame L x L = 120 x 35 mm

Lame polie, en pointe.
• Lame L x L = 80 x 25 mm

• Lame en acier trempé
• Manche en bois de hêtre

• Avec dard mastiqué inébranlable 
• Manche en bois noble avec bande en laiton

Code article Description uv

122.14.000 Couteau à mastiquer hollandais/anglais 1 pièce

Code article Description uv

122.16.000 Couteau à mastiquer zélandais 1 pièce

Code article Description uv

122.20.020 Couteau à enduire, modèle allemand, 20 mm 1 pièce

122.20.040 Couteau à enduire, modèle allemand, 40 mm 1 pièce

122.20.060 Couteau à enduire, modèle allemand, 60 mm 1 pièce

122.20.080 Couteau à enduire, modèle allemand, 80 mm 1 pièce

122.20.100 Couteau à enduire, modèle allemand, 100 mm 1 pièce

122.20.120 Couteau à enduire, modèle allemand, 120 mm 1 pièce

Code article Description uv

122.21.020 Couteau à enduire, modèle anglais, 20 mm 1 pièce

122.21.040 Couteau à enduire, modèle anglais, 40 mm 1 pièce

122.21.060 Couteau à enduire, modèle anglais, 60 mm 1 pièce

122.21.080 Couteau à enduire, modèle anglais, 80 mm 1 pièce

122.21.100 Couteau à enduire, modèle anglais, 100 mm 1 pièce

122.21.120 Couteau à enduire, modèle anglais, 120 mm 1 pièce
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